Getrdnke fiir GenieBer

Lerin Vino Tinto DO
Bodegas Alconde

Die Geschichte der Kellerei, die ihren Sitz direkt im Herzen Navarras hat, begann im Jahre 1956,
als eine Gruppe von Kleinerzeugern der Region Lerin beschloss, sich zusammenzuschlief3en.
Uberzeugt von den Méglichkeiten ihrer Weinberge riefen sie ein Projekt ins Leben, das sich
insbesondere der Herstellung und Vermarktung von Qualititsweinen widmen sollte. Durch
gemeinsame Nutzung ihrer Weinberge, enge Zusammenarbeit und Anwendung traditioneller,
iiber Generationen vermittelter Weinbautechniken setzten diese Unternchmer die Grundsteine
fiir die heutige Bodegas Alconde. Jahr fiir Jahr wurden Qualitit und Prisentation verbessert, was
zahlreiche Auszeichnungen zur Folge hatte. Das Ziel ist, weiterhin hochwertige und authentische
Qualititsweine zu erzeugen und das in Kombination mit einem modernen Keller und

traditioneller Verfahrenstechnik.

Anbaugcebicet:
Rebsorten:
Alkohol:
Lagerdauer:
Restzucker:

Siure:

Serviertemperatur:

Allergenhinweis:

Charakteristik:

Passend zu:

Navarra/Spanien
Tempranillo

13,5 % Vol.

2 - 3 Jahre

L,5g/1

5,0 %o

18-20°C

enthilt Sulfite

Junger Rotwein mit rubinroter Farbe mittlerer bis hoher Intensitit.
Sortenspezifisches Aroma mit Erinnerungen an Blumen und
Waldfriichten. Sanft und seidig. Leicht tanninbetont und mit ausgeprigter
Ausdauer im Gaumen.

hellem und dunklem Fleisch, Grillabenden, Kise aller Art

v'lv'lno Enthalt Sulfite
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