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Olivares Rosado DOP
Bodegas Olivares

Vor fast einem Jahrhundert war Pascual Olivares Fernandez davon iiberzeugt, das Monastrell
(die urspriingliche Sorte dieser Region und unglaublich gut an die schlechten Béden und die
geringe Regenmenge angepasst) unverwechselbare Weine hervorbringen konnte, die den
Charakter des Landes widerspiegelten. Er begann eine kleine Menge Wein zu produzieren, um
seine Region zu versorgen und so wurde die Bodegas Olivares geboren.

Die Séhne des Griinders Vicente und Celestino iibernahmen das Weingut 1979 und erweiterten
den Verkauf auf nationaler Ebene. Mit der dritten Generation begannen die S6hne von Vicente
mit dem Export aus Spanien 1998. Inspiriert von dem Erfolg mit einem Monastrell Dulce,
konzentriert sich heute die Bodega auf trockene Rotweine mit Charakter. So entstanden unter
anderem die Weine Tres Vinedos und Altos de la Hoya.

Anbaugebicet: Jumilla/Spanien
Rebsorten: Garnache
Alkohol: 13 % Vol.
Lagerdauer: 1-2 Jahre A
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Knackige Frucht und herrlich frisch im Geschmack. In der Nase -

Noten von Himbeere, Erdbeere, Mandarine und Orangenschale.
Saftig am Gaumen, frisch und seidig im Nachklang.

Passend zu:
Sommerwein, Vegetarisch, Gefliigel, Fisch und Meeresfriichte
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