Brunello di Montalcino

2007 Sangiovese DOCG trocken 0,75 |
Tenuta Il Poggione / Italien - Toskana

Alkohol: 14,3 vol.%
Ausbau: Holzfass
Dekantieren: ja
RestslRRe: 1,549/
Saure: 6,2 g/l

Trinktemperatur: 16-18 °C
Reifehdhepunkt: 2015

Auszeichnungen:

Gambero Rosso 2012: 2 rote Glaser fur 2006er / Gambero Ro0sso
2011: 2 Glaser fur den 2005er / Duemilavini 2012: 4Trauben fur den
2006er / Duemilavini 2011: 4 Trauben fir den 2005er / | Vini di
Veronelli 2012:93/100 Punkten fiir den 2006er / | Vini di Verone

Weinbeschreibung:

Dichtes Rubinrot, in der Nase sehr dichte Fruchtnoten von dunklen Beeren bis zu leicht
gedorrten Pflaumen, mit einer feinen wilrzig, rauchigen Note die etwas Tabakduft zeigt. Am
Gaumen sehr elegant, trotzdem druckvoll und dicht. Perfektes Saurespiel, das dem Wein eine
frische Kirschnote im Abgang verleiht

Speiseempfehlung:
Zum Herz Ragout mit sahnigen Walnuss-Erbsen und gemahlenem Koriander.

Weingut:

Il Pog%ione, im Besitz der Familie Franceschi, gilt als einer der angesehensten Hersteller des
Brunello di Montalcino. Urspringlich von der Schoénheit der Gegend angezogen, sind die
Franceschis heute Uberzeugt, dass der wahre Wert des Landstrichs in seinem grofRen
Potential fir den Weinbau liegt. ,Das vielleicht bestandigste Weingut fur Brunello und Rosso
di Montalcino.“ Hugh Johnson



http://www.wsag.de/shop/anzeige_pellegrini.php?popup=1&sparte=profi&shop=pellegrini&id=19279

