Getrdnke fiir GenieBer

Chateau Bel Air A.C.
Viticulteur Moysson le Collen

Das Chiteau, welches schon seit mehreren Generationen gefiihrt wird, liegt in der Region Entre-
Deux-Mers. Der Wein wichst in der Landmasse zwischen zwei Flissen, der Garonne und der
Dordogne. Die 40 Hektar werden vorwiegend mit Merlot, Cabernet Franc und Cabernet
Sauvignon bewirtschaftet. Durch das milde Klima in Verbindung mit den leichten Béden aus
Kiesel und Kalk entsteht ein sehr fruchtiger und weicher Wein mit geringen Tanninen.

Anbaugebiet: Bordeaux/Frankreich

Rebsorten: 50 % Merlot, 50 % Cabernet Sauvignon

Boden: Lehm und Kalk

Alkohol: 13 % Vol.

Lagerdauer: 4 -5 Jahre

Restzucker: <2g/l

Siure: 3,3 %o

Serviertemperatur: 18 -20°C

Allergenhinweis: enthilt Sulfite

Charakteristik: Intensives Rubinrot, angenechme Nase mit Aromen von roten Friichten
und feine Holznoten, voll und samtig am Gaumen, langer anhaltender
Abgang

Passend zu: gegrillte Ente, Rindfleisch gegrillt oder mit Sauce, Pasta-Gerichten,

Risotto, Schokoladendessert
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