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Wein-Expertise  c..ucee

Weinbezeichnung:

Qualitdtsbezeichnung:

Herkunft:
Abfiller:
Traubensorten:

FlaschengroBe:

Analyse (Richtwert):

Charakterisierung:

TERROIR

A
*/aufener .
“ATTENBERG Serviertemperatur:

GRAUER BURGUNDER
TROCKEN

Empfehlung:

ViVino

Laufener Altenberg
,Edition Terroir”
Grauer Burgunder QW trocken

Qualitatswein, trocken
Baden, Markgraflerland
Winzerkeller Auggener Schiaf eG

Grauer Burgunder

0,75 Liter

Alkohol: 12,5 % Vol.
RestsuRe: 6,2 g/l
Saure: 6,5g/|

Allergene Stoffe: enthalt Sulfite
(kennzeichnungspflichtig)

In der Farbe ein schones strohgelb mit
goldenen Reflexen. Aromen von reifem Apfel,
Mirabellen und Aprikosen. Im Gaumen wirkt
dieser Graue Burgunder sehr cremig, mit einer
ausgewogenen Saure. Die reife Frucht spiegelt
sich auf der Zunge wieder. Ein langer Nachhall
zeichnet diesen Wein aus.

8 bis 10°C

Forelle ,Miillerin”, Schweinesteak, leichte
Gefligelgerichte, wiirzige Kasesorten
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WEINLAND BADEN

Eine Passion, die verbindet,

Enthiilt Sulfite
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