Anbaugebiet

Region

Klassifikation

Rebsorte

Erzeuger

Beschreibung

Empfehlung

Prosecco Frizzante Stelvin

Villa Sandi
Venetien

Alkohol 10 % vol.

Restzucker 109/l

Siure 5549/

Farbe weiss

Temperatur 8-10°C

Enthilt: Sulfite

Venetien

Die Trauben wachsen auf den fruchtbaren Boden der hiigeligen Gartenlandschaft Venetiens in Nordostitalien.
Die wichtigsten Herkiinfte des Veneto liegen an den Auslaufern der Alpen und in den Higeln des Gardasees.
Bekannte Herkiinfte Venetiens sind z.B. Soave, Valpolicella und Bardolino. Verona ist dabei das Zentrum
des Weinbaus. Hier findet auch jedes Jahr die bedeutende Weinmesse Vinitaly statt.

Treviso

Denominazione di Origine Controllata
"Denominazione di Origine Controllata™ entspricht einem Qualitatswein bestimmter Anbaugebiete.

Glera

Die Rebsorte Glera war lange Zeit unter den Synonym Prosecco bekannt. Seit dem Jahr 2009 ist Prosecco
jedoch offiziell nur noch eine Herkunftsbezeichnung und Glera der Name der Rebsorte. Prosecco hat sich in
den letzten Jahren einen Namen sowohl fur leichte, apfelfrische Frizzanti als auch fur Spumanti und

Grappe gemacht.

Villa Sandi

Das im Jahr 1622 gebaute Meisterwerk Villa Sandi ist ein kulturelles Erbe der Provinz von Treviso und ein
erfolgreiches Beispiel fur die Verbindung zwischen Kunst und Landwirtschaft, die jahrhundertelang die
venezianische Landschaft gepragt hat. Die Villa liegt am FuRe der Hugel von Treviso und ist heute der
Hauptsitz des Weinbetriebs. Villa Sandiist einer der fihrenden Prosecco-Produzenten. Derzeit wird das
Familienunternehmen von Giancarlo Moretti Polegato geleitet: einzigartig und unverkennbar.

In der Nase zeigt sich der Villa Sandi Prosecco Frizzante herrlich frisch. Am Gaumen verwohnt der
Frizzante mit Aromen von exotischen Friachten, etwas Pfirsich, Maracuja und Melone. Ein schon

harmonischer Schaumwein, ideal im Sommer.

Gut gekuhlt bei ca. 8 Grad Celsius servieren. Perfekt als Aperitif geeignet.

ViViHO Enthélt Sulfite
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